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Année 2023 

Numéro 2 

 

Mairie de COUSSEGREY 

1 place de la Mairie 

Tel/Fax : 03 25 70 02 75 

Lundi et jeudi après-midi de 15h à 18h 

mairie.coussegrey@wanadoo.fr 

La période estivale se termine et pour une majorité 
d'entre vous les vacances aussi. 
 

Cet été, le 14 juillet a connu un franc succès. 
 

Cette année, un certain nombre d'habitations ont été ven-
dues, d'autres ont changé de propriétaires ou de loca-
taires. Je souhaite la bienvenue à ces nouveaux arrivants 
venus s'installer dans notre commune. 
 

Les activités associatives sont reprises. N'hésitez pas à 
vous en rapprocher si vous souhaitez vous informer ou ad-
hérer. 
 

Comme vous avez pu le constater, les travaux de réhabili-
tation et d'accessibilité de la mairie sont terminés sauf 
l'aménagement paysager qui devrait l'être au cours de 
l'automne. 
 

Nous avons le plaisir de vous inviter à l'inauguration le 
samedi 7 octobre à 11 h (réponse souhaitée avant le 3 
octobre) 
 

Bonne lecture et bonne reprise à tous. 
 
Dominique FOUTRIER 

 

Application départementale – en vous connec-
tant avec votre téléphone- vous y trouverez 
des informations ponctuelles qui peuvent vous 
intéresser. A télécharger sur Google play ou 
Appel store. 
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RETOUR sur IMAGES 

 

 

Succès cette année du 14 juillet organisé 

intégralement par la commune. 
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UNE ASSOCIATION BIENTÔT CINQUANTENAIRE... 
 



 

 

RAPPEL 

 

AGENDA 

23 septembre : nettoyage de la nature 

7 octobre : inauguration de la Mairie, les habitants sont cordialement invités. 
8 octobre : repas des aînés à l’Epicurieux qui ouvre le 1er octobre. 
28 octobre : halloween , départ 14h. 
11 novembre : commémoration  au monument aux morts à 14h30. 
19 novembre : sainte Cécile, concert gratuit. 
2 décembre : distribution des colis aux aînés. 
3 décembre : randonnée des Dagoniots. 

La recette de MARINETTE 

Tarte « à la BOULIE » 

Il faut : 
- 1 litre de lait que vous faites bouillir,  
- un bol de farine,  
- 6 œufs.  
Vous mélangez un peu de lait avec la farine, vous complétez avec le lait 
chaud et sucré ( 150 grammes et 2 sachets sucre vanillé) . 
Vous faites épaissir . Ensuite retirez du feu, laissez tiédir et ajoutez les œufs 
bien mélangés. Mettre sur votre pâte feuilletée ou brisée et mettre au four.  

 

Pas de vaisselle cassée près du conteneur à verre. S’il est  
plein, revenir un autre jour. 
Pour les vacanciers et les résidences secondaires, utilisez 
le conteneur à côté du parking de la Mairie. 
Les sacs jaunes sont à récupérer à la Mairie. 


